
 

 

 

Menu fêtes  
  en 6 services- 78 (hors boissons)  

 Mise en bouche  
Toast d’œufs de truite 

 

Entrée 
Foie gras mi-cuit aux morilles, brioche truffée et confit 

d’oignon rouge au porto 
 

Poisson 
Filet de bar en croûte moderne d’herbes fraîches, purée 
de petit pois et julienne de légumes, écume persillée et 

croustillant de poingo 
 

Viande 
Magret de canard rosé, cuit en basse température, 

brochette de grenailles, purée de patate douce au foie 
gras, crème d’oignons rôtis et jus de canard corsé 

 

Fromages 
Assiette de fromages affinés 

Dessert 
Tarte praliné noisette amande, feuillantine noisette, dôme 

crémeux chocolat noisette, coulis chocolat chaud 
 
 
 

Menu unique servi au dîner du 24 décembre, au déjeuner 
du 25 décembre et au dîner du 31 décembre 2018. 
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